Benvenuti!

Seit 2004 heissen wir Sie herzlich willkommen in der
«Pizzeria Venezia», ganz besonders freuen wir uns heuie,
Sie als unsere Gaste begrussen zu durfen.

Gerne verwohnen wir Sie mil unseren

hausgemachien, knusprigen Pizzen
und feinen Pastagerichien.

Buon appetito wunseht lhr Pizzaiolo

Adriano Panico
und das Veneria Team.

Allergiker Infos

Bitte informieren S5ie uns, wenn Sie eine Lebansmittelunvertraglich-
keit haben, damit wir unsere Empfehlung entsprechend anpassen

Y

Unsere Pizzen erhalten Sie auf Wunsch aus glutenfreiem Mehl oder
mit laktosefreiem Mozzarella. Alle Pastagerichte kinnen 5ie auch
mit glutenfreien Teigwaren bestellen.

Alle vegetarischen Gerichte sind mit diesem Symbaol marl:i&rr.ﬁ\
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Fiir unsere Kleinen

paniertes Poulet-Schnitzel mit Pommes Frites 550
Spaghetti Bolognese 9.50 |
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 9.50
Calzonelia 1250

[rittierter Teig gefullt mit Nutella
dariber Schokosouce mit Puderzucker

Fleischdeklaration:

Kalbfleisch, Schinken, Speck Schweiz
Pouletflugel, Poulet Schweiz [ Deutschland
Salami Italizn
Rohschinken I=lien

Frische Peperocni van ré‘/ﬂ‘}iﬁ?



& Griner 5alat T—

%, Gemischter Salat 9.--

%% Tomatensalat mit Basilikum und Zwisbeln 13-

%= Insalata Caprese 12.50

Tomaten, Mozzarella, Basilikum

& Rucola Szlat mit Parmesan 12 50
MNusslisalat mit Ei, Speck und Croutons 13.50
Insalata Venezia 13.50

griner Salat, Thon, Zwiebeln, schwarze Oliven
Crevetten Cocktail mit Toast und Butter 1450

Salatsaucen: ltalienisch / Franzdsisch / Olivenal & Balsamico

= Pommes Frites 750
paniertes Poulet Schnitzel im Pizzabrot, Sauce nach Wahl 12 50
10 Chicken Nuggets 1350
2 Pouletfligeli 18.50
Rondo Veneziano 16.50
Geroliter Pizzateig mit Kolbfieisch- oder Pouletfiillung
Calamari alia Remana 1350
Colamariringe in Bierteig
& Fisch-Chnusperli {Pangasius) 13.50
=, 2 Mozzarallasticks 1450
paniertes Poulet-5chnitzel mit Pommes Frites 16.50
Saucen:
Barbecue [scharf)
Codktail
Curry
Ketchup
Knaoblauch
Mayonnaise

Sweet and Sour
Tartare - ']



. @ 25cm @ 30cm

= Margherita 1250 1450
Tomaet=n, Mozzarells
= Cipolla 1450 1650
Tematen, Mozzarella, Zwiebeln
& Funghi 1550 1750
Tomaten, Mozzarella, Pilzmischung
Napoli 1550 17.50
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen
Prosciutto 1550 1750
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken
\Agﬁ'a & Peperoncing [scharf] 1650 1850
Tomaten, Mozzarella, Peperoncino, frischer Knoblauch
Hawail 1650 18.50
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Ananas
Salaming 16.50 18.50
Tomaten, Mozzarella, milder 5alami
Fro Funghi 1650 1850
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinkan, Pilzmischung
Frutti di Mare 1750 19.50
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrichte
& Monte 1750 1950
Tomaten, Mozzarella, Pilzmischung, Peperoni, Gorgonzola
\Ca[abrm [schard] 17.50 19.50
Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami, Oliven
Capricciosa 17.50 1850
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Pilzmischung, Spiegelei
Calzone 1750 1950
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Pilzmischung, gekochtes Ei
= Fiorenting 17.50 1950
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Zwiebaln, Ruhrei
West 1750 18.50
Toematen, Mozzarella, Pilzmischung, Speck, Zwiebeln
Orient 1758 19.50
Tomaten, Mozzarella, Pouletfleisch, Ananas, Curry
= Vegetariano 1750 19.50

Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Pilemischung, Zwisbeln, Spinat

& Ortolana 1750 19.50
Tomaten, Mozzarella, Grana Padano, Auberginen, Cherry-Tomaten

sesaten i e Pcta- )

freiem Mehl
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All= Pizzen werden mit Dregano gewirzt
un
it laktesefrelem



ce. @ 25cm @ 30cm

Tonneo 1750 19.60
Tomaten, Maorzarella, Thon, Zwisbeln, Kapern
= Rucola 1750 19.50
Tomaten, Mozzarella, Rucala, Grana Padano
Gilosud 1750 19.50
Tomaten, Mozrzarella, Pouletfleisch, Peperoni, Krauterbutter
&= Quattro Forpaaggl 1750 19.50
Tomaten, Mozzarella, Grana Padano, Gorgonzola, Sbring
Quatiro Stagioni 1750 1950

Tamaten, Mozzarella, Pilzmischung, Hinterschinken,
Pepearoni, Artischocken

\’3""”‘“ [scharf) 1750 1550
Tomaten, Mozzarellz, Peperoni, Salami, Sardellen, knoblauch

Trieolore 1750 19.50
Tomaten, Mozzarella, Pesto, Grana Padano, Salami mild

San Marco 1950 - 2150
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken

VEnezia [scharf) 1950 21.50
Tomaten, Mozzarella, Kalbfleisch, Knoblauch, Krauterbutter

Asiatica 1950 21.50
Tomaten, Mozzarella, Asiagemuse, Kalbfleisch

Gamberetti 1950 2150
Tomaten, Morzarella, Cockiail Crevetten, Knoblauch

Padrone 1950 2150
Tomaten, Mozzarella, Pilzmischung, Gorgonzola, Rohschinkan

Rustica 1350 2150
Tomaten, Mozzarella, Kalbfleisch, Spinat, Zwiebeln

Miro 1950 2150
Tomaten, Mozzarella, Salami scharf, Salami mild, Parmesan

Salmone 1350 215D
Tomaten, Mozzarellz, Lachs, Zwiebeln, Kapern

Tonl 1950 2150
Tomaten, Mozzarellz, Salami scharf, Peperoni, Mais, Spiegelai

Montesilvano 2050 22.50
Mozzaralla, Pistazien-Pesto, Ricotta, Mortadelia, Basilikum

Paesama 2050 2250
Tomaten, Buffelmozzarella, Cherrytomaten, Rucola, Rohschinken

= Pere e noci 2050 22.50

rozzarells, Birnen, Sorgonzola, Walnisse

Cacciatore sajsonal, im Herbst %2350 2550
MMozzarella, Steinpilz, Marroniraspel, Kirbiscreme, Rehfleisch



.' * hetti & Penne

Canellons alla Rosetta 13.50
mit Rindsfleischfiillung
= Canellond della Nowna 1850
mit 5pinat- & Ricottafullung
Lasagne alla Josy 18.50

mit Rindsfeischfiflung und Bechamel-5auce

Spaghetti / Pewnne mit frisch zubereiteten Saucen

q\Na pali 16.50
Tomatensouce, Basilikum
q.ﬁglin, Olio, Peperoncini (scharf) 17.50
frischer knobiguch, clivenal, Peperancing \
.E‘.ﬁ.ll Arrabiata (scharf) 17.50
Tomalensguce, Peperoncing \
Bolognese 1850
Tomaten, Rindflelsch
& Pesto 18.50
Bosilikum, livend!, Granag Pedona, Pinienkerna
Salamino 18.50
Rohmsouce, milder Salami
Carbonara 18.50
Speck, Schinken, Ei, mit/ohne Rohm noch Wunsch
ﬁﬂuat:ro Formaggi 19.50
Mozzoreila, Grang Pedano, Gorgonzola, Sbrinz
Salmone 19,50
Rohmsouce, Lochs
Venezia 19.50
Rahmzouce mit Kalbflsizch
Marinara 19.50
Cocktoii-Crevetten, Aohmsguce
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Offenaussehank 2di  3d 54 1k
Eptinger prikelnd 270 350 470 8-
Eptinger still {ohne Kohlensaure] 270 350 470 9-
Citra 3- 350 5—
Rivella rot 3- 350 5=
Coca Cola (mormal] 3- 350 5-
Fusetea [Lemon) 3- 350 &-
Flasehen 2dl  3.3dl
Coca Cola [/ Coca Cola zero 4.-
Fanta q.-
Rivella blau 4-
Schweppes Tonic 4.-
Schweppes Bitter Lemon 4.-
Orangensaft #«Micheln 4-
Kaffee
Crema 440
Espresso 440
Schale 460
Cappuccino 4.60
Latte Macchiato .50
Corretto Grappa 650
Kaffee Lutz [ Fertig 650
Kaffee Zwetschgen [ Piiumili 6.50
Kaffee Amaretto mit Schlagrahm 6.50
Tee 2dl
Schwarztee 3.70
Hagebutten 3.70
Lindenblite 370
Pfefferminze 3.70
Kamille 370
Grintes 3.70
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San Bitter 10c|
Campari Rosso 23 %\ol.

Martini Bianco / Rosso 15 %\Val.

Cynar Bitter 16,5 %\ol.

Limoncello 17 %ol

Venezia Spritz Prosecco, Aperol, Soda, alkoholfrei
Negroni Campari, Vermouth rot, Gin

Schaumwein Prosecco

Miol Prosecce Treviso DOC Millesimato 15¢l
Loim Schaumwein alkochaolfrei 154

Weine

Rotwein 1d|
Merlot del Veneto IGP 450
Amarone della Valpolicella DOCS rero

Primitivo Puglia GP Barbarossa 5.50
Senza Parole Primitivo Salento

Willa Antinori Chianti Classico DDCG T.50

Barbera d'Asta ZeroSette DODCGE Damilano
Amarone della Valpolicella DOCG Tedeschi

Rose

Rosato Salento IGP 450
Weisswein

Pinot Grigio Garda DOC 450
Epesses Lavaux ADC B.—

A
7.50
7.50
7.50
7.50
12.50
1250

9.50
9.

2dl sdl  7.5dl
5-- 18-
34.50

11— 25— 3250
2450

1450 35— 4350

48 50

72—
9—- 18-
9—- 18-
11.50 2650
650

Apfelwesin Mohl trib vom Fass, mit und chne Alkohaol

Spirituosen

Limoncello originale Larenzo 25% ol
Ballantines 40% vol
Cynar 16,5% wol.
Sierre Tequila 38% vol.
Bacardi 37,5% wol.
Gordon's Dry Gin 37,5% vol.
Amaro Averna A0% ol
Ramazott 30% vol
Baileys 17% wiol.
Grappa Masi Amarone 40% ol
Vecchia Romagna 38% ol

Wodka weiss [ rot 40% wol.

4cl
4¢l
4l
Al
Al
Ll
Ll
4¢l
4z
4l
4«
4z

750
7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
8.50
750
7.50




Offenaussehank 2dl 3dl 5l

Quaollfrisch hell [Hergottli] 3.50 4 5.50
Das Quéailfrisch heil zeichnet sich durch
seine Milde und leichte Fruchtigkeit gus.

Flaschenbier 3.3l 5dl

| Quodifrisch Dunkel B.—
Man nimmt sich Zeit fur ein dunkles Bier,
gebraut mit guseriesenen Zutaten
und Quellwasser ous dem Alpstein.

| Appenzeller Weizenbiar [Bio) 6.—
Garnebenprodukte wie Fruchtester
und Phenaole machen sich in Bananen-
und Nelkenaromen bemerkbar.

Ginger Beer 5
Uinser tGinger Beer® wird mit Ingwer
fermentiert und erhalt dobei seinen
unverwechselbaren Geschmack
und eine angenehme Scharfe.

Sonnwendlig [Alkoholfrai) 450
Das vollmundige, sonnenblumengelbe
i Sonnwendlig? wird aus drei verschiedenen
Muaizen und zwei Hopfensorten gebrout.

Bschorle (Alkoholfrei) 4.
#Bschorlen vereint hochwertiges Malz
mit dem 5aft aus 28 Bimen- und
Apfelsorten aus der Region Oberegg.
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Pizzeria Venezia

dank Take Away konnen Sie lhre Pizzen auch zu Hause geniessen

Isenlaufstrasse 2, CH-5620 Bremgarten
Tel. + 4156 633 40 00 - www PizzeriaVenezia.ch

Mantag: Ruhetag ,
ienstag-Samstag:  11:00 - 2400/ 17:00 - 22:30 Uhr !
S o h e STRNEES :



